
AMUSE-BOUCHE
Tartare de bœuf au gingembre, 

menthe et citron vert, œuf de caille

ENTRÉE
 Crevettes croustillantes* aux cheveux d’ange,

espuma au paprika et déclinaison de topinambours

PLAT
Noix de Saint-Jacques rôties, 

marinière de coques, gnocchis maison, 
ravioles d'épinard et patate douce braisée

DESSERT À PARTAGER
Chocolat noir intense et pimenté, douceur au

chocolat blanc au shiso du jardin, myrtille passionnée

Saint-Valentin
COUP DE FOUDRE 

AU NATUREL
Dîner - Vendredi 14 février 2025

59€ par personne

*de la 1ère ferme aquacole durable de crevettes 100% françaises, Nantes


